
                    3 pour 30$ 
                            (carte réduite également disponible) 

La cuisine vous offre d’abord l’amuse-bouche 

Entrées  

Chaudrée de fruits de Mer, maïs rôti, croûtons et rouille 

maison 

Cromesquis de veau de grain, crème sure au miel de 

truffes et confiture d’oignons 

Tarte fine à la dinde et tombée de poireaux au beurre 

Plats 

Poulet manchon farci sous la peau de pesto de roquette, 

purée de carottes, panais rôti et jus de viande bien 

beurrée, oignons et vin  

Poisson selon l’arrivage, linguine basilic, parmesan, 

courgettes grillées, jus de carottes bien réduit et 

émulsionné 

Carré d’agneau rôti, brick de homard, épinards, polenta 

crémeuse, poêlée de champignons et glace de viande 

Desserts 

Crème brulée classique à la vanille 

 

Verrine chocolat : crumble chocolat noir, crémeux 

chocolat 58% et fouettée au cacao 

Brownies au chocolat : mascarpone au sucre brut, 

crémeux chocolat et gel de bleuets 

Gâteau aux carottes presque classique 


